
Menü A Nährwerte Menü B Nährwerte

Die Zuordnung zu den deklarationspflichtigen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte der beigefügten Legende

VK
Zusatzstoffe 

Allergene
a,a1,g,i2,3,5,8,a,a1,g,l

Wir wünschen einen guten Appetit.                                                                Änderungen vorbehalten

Unserer Mitarbeiter erläutern Ihnen gerne unser gesamtes Speisenangebot.

2319 kJ, 

547 kcal, 

18,52g Fett, 

9,35g ges. FS, 

52,96g KH, 

17,22g Zucker, 

39,08g Eiweiß, 

4,65g Salz

Cordon Bleu vom Schwein,

Bratensoße,

Brokkoli,

Salzkartoffeln,

 Cremedessert 

Putenrollbraten mit Soße,

Leipziger Allerlei,

Salzkartoffeln,

Bayrische Creme 

Sonntag 

3614 kJ, 

860 kcal, 

41,20g Fett, 

17,17g ges. FS, 

68,57g KH, 

22,18g Zucker, 

47,12g Eiweiß, 

7,78g Salz

a,a1,a2,a3,ga,a1,a2,a3,g,i VK
Zusatzstoffe 

Allergene

Hühnereintopf mit Gemüse,

Brotbeilage,

Haselnusspudding mit Sahne

Samstag

Gyrossuppe,

Brotbeilage,

Haselnusspudding  mit Sahne

1385 kJ, 

332 kcal, 

12,99g Fett, 

6,12g ges. FS, 

40,55g KH, 

13,56g Zucker, 

12,29g Eiweiß, 

2,58g Salz

1724 kJ, 

412 kcal, 

10,31g Fett, 

5,54g ges. FS, 

59,82g KH, 

16,93g Zucker, 

17,50g Eiweiß, 

4,74g Salz

1,a,a1,c,g VK
Zusatzstoffe 

Allergene
1,2,9,d,g

Gemüse-Quiche,

Apfel-Möhrensalat,

Rhabarbergrütze mit Vanillesoße

Heringsfilet Hausfrauen Art,

Bratkartoffeln,

Rhabarbergrütze mit Vanillesoße

2993 kJ, 

717 kcal, 

35,52g Fett, 

21,10g ges. FS, 

82,40g KH, 

43,63g Zucker, 

16,64g Eiweiß, 

3,82g Salz

2735 kJ, 

653 kcal, 

33,04g Fett, 

11,29g ges. FS, 

65,88g KH, 

28,52g Zucker, 

21,23g Eiweiß, 

6,20g Salz

Freitag

Zusatzstoffe 

Allergene
VK1,2,3,4,5,8,a,a1,g,j,la,a1,g

Dienstag

Bratwurst,

Kartoffelsalat,

Schokoladenpudding mit Sahne 

2006 kJ, 

480 kcal, 

9,26g Fett, 

4,35g ges. FS, 

81,14g KH, 

19,74g Zucker, 

14,28g Eiweiß, 

1,96g Salz

2625 kJ, 

624 kcal, 

30,88g Fett, 

13,90g ges. FS, 

50,90g KH, 

20,03g Zucker, 

30,14g Eiweiß, 

7,04g Salz

Tomatensoße,

Spiralnudeln,

Gemischter Salat,

Schokoladenpudding mit Sahne 

Zusatzstoffe 

Allergene
1,2,a,a1,c,g,iLVK3,5,9,a,a1,c,g,i,l VK
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3729 kJ, 

882 kcal, 

21,52g Fett, 

11,19g ges. FS, 

152,01g KH, 

81,35g Zucker, 

18,60g Eiweiß, 

2,70g Salz

Spargelcremesuppe,

Milchreis mit Erdbeerkompott,

Joghurt im Becher 

2724 kJ, 

646 kcal, 

35,34g Fett, 

14,05g ges. FS, 

59,20g KH, 

22,04g Zucker, 

21,05g Eiweiß, 

6,61g Salz

Spargelcremesuppe,

Königsberger Klopse,

Salzkartoffeln,

Rote Bete-Salat,

Joghurt im Becher 

Montag

1,21,a,a1,a3,g
Zusatzstoffe 

Allergene
VK1,21,c,g,i

3586 kJ, 

857 kcal, 

53,73g Fett, 

18,70g ges. FS, 

69,88g KH, 

33,52g Zucker, 

18,25g Eiweiß, 

3,02g Salz

Gebratene Hähnchenbrust,

Curryrahmsoße,

Erbsengemüse,

Reis,

Vanillepudding auf Frucht

Bunter Gemüseteller,

Sauce Hollandaise,

Salzkartoffeln,

Vanillepudding  auf Frucht

Donnerstag

2701 kJ, 

644 kcal, 

19,91g Fett, 

9,92g ges. FS, 

73,83g KH, 

23,65g Zucker, 

39,36g Eiweiß, 

6,03g Salz

VKa,a1,c,d,g,i
Zusatzstoffe 

Allergene
2,3,5,a,a1,g,l

2986 kJ, 

711 kcal, 

39,64g Fett, 

15,06g ges. FS, 

49,48g KH, 

18,24g Zucker, 

35,88g Eiweiß, 

3,94g Salz

4367 kJ, 

1039 kcal, 

75,31g Fett, 

25,14g ges. FS, 

54,22g KH, 

16,57g Zucker, 

33,58g Eiweiß, 

4,76g Salz

Feiertag     

1. Mai 

Mittwoch

Kalbsgulasch,

Bohnengemüse,

Salzkartoffeln,

Obstgelee mit Sahne

Schlemmerfilet Bordelaise,

Kaisergemüse m. Sauce bearnaise

Salzkartoffeln,

Obstgelee mit Sahne

Maibaumsetzen mit Bier +


